
DÉGUSTATION 
Robe or intense. Nez complexe
associant fruit confit, miel, pointe
épicée. Attaque souple, bouche
charnue, douce et concentrée qui
séduit par sa pureté et sa finesse.

ACCORDS METS & VIN
En accords lors d'apéritif, de Foie
gras, melon, volailles fermières,
fromages à pâtes molles et bleus,
desserts au chocolat...

CÉPAGE
100% Sémillon
Elevage en fût de chêne.

SERVICE & GARDE
Frais entre 6 et 7°C.
Potentiel de garde de plus de 10 ans.

LIQUOREUX  PEU BOISE

LA CROIX DU PAYRE - 2016
AOC : CADILLAC 

FRUITÉ

SUCROSITÉ

LONGUEUR EN BOUCHE


